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: Lada cukiernicza Opis techniczny

Lada pralinowa LZP 90

Ciezar wiasny: 186 [kg]
Powierzchnia ekspoz.: 1,90 [m?]

llos¢ poziomow: 4

Max. obcigzenie péiki: 7 kgl

Zakres temperatur: +14.. +16 [°C]
Otoczenie: +25 [°C], 60 [%]
Moc znamionowa: 850 [W]
Czynnik chltodniczy: R-507A

Moc znamionowa oswietlenia: 32 [W] Oswietlenie LED
Ll Moc odszraniania: 150 [W]

Wilgotnosé powietrza
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wewnatrz ekspozyciji: Ponizej 50[%)]
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- pétka kaskadowa nierdzewna + gérna szklana pdtka
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- oSwietlenie centralne LED
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- podnoszone szyby czotowe na teleskopie
- wysuwana ekspozycja

- blat tylni obstugowy

- drzwi suwne z plexi
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- dostep do podnoszonej chtodnicy

—T —T Al - szyby pojedyncze bezpieczne
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— ' * - rama w kolorze srebrmym

- wykohczenie w drewnie:
(Sugerowana kolorystyka)— barwy Kronopol, Kronospan, JAF
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- wymuszony obieg powietrza
- odszranianie automatyczne
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- automatyczne odparowanie kondensatu
-z agregatem wewnetrznym
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o - mozliwo$¢ wykonania inne kolorystyki wykonczenia

- szyby proste lub giete

- agregat zewnetrzny

- mozliwos$¢ wykonania lady bez wysuwu i podnoszonej chtodnicy
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